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COMUNICACION DE CRISIS

CAMPANA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA




PREPARACION OPINION PUBLICA PARA
AFRONTAR POSIBLES CRISISALIMENTARIAS

e Estrategia:

— Informacion

— Formacion




Objetivos.
- Informar y educar al consumidor sobrelostemas que afectan ala
seguridad alimentaria.

- Dar a conocer alos consumidoreslos controles, autoridadesy mecanismos
existentes para garantizar la seguridad de los productos de alimentacion.

- Resaltar €l papel del consumidor como ultimo eslabon de la cadena
alimentaria.

- Promover el papel de las or ganizaciones de consumidores en la difusion
y en el asesoramiento en cuestionesrelativas ala seguridad alimentaria.




e Publicos objetivos:

— Asociaciones de Consumidor es
— L ideresde opinion

— Sector Educativo




FUENTESMUY FIABLES SOBRE LA SEGURIDAD DE LOSALIMENTOS

UE (15) ESPANA
PRODUCTORES 12 9
TIENDAS DE BARRIO 19 21
MERCADOS 16 19
SUPER, HIPER Y 18 18
GRANDES SUPERFICIES
AS. DE CONSUMIDORES 52 48
AUTORIDADES 26 35
(Nacionales, Localesy
Regionales)
INSTITUCIONES 21 31

EUROPEAS




e Acciones:

— Asociaciones de consumidor es:

— Jornadas de formacion de directivos.
— Sesiones informativo-formativas.
— Foro sobre Seguridad Alimentaria.

— Encuentros entre representantes de laindustriay de las
asociaciones de consumidores.

— Elaboracion de material didactico.




e Acciones:

— Lideresde opinion:

— Encuentros entre periodistas, representantes de laindustriay
representantes de |l as asociaciones de consumidores, y
expertos/cientificos.

— Guiade Mitosy Realidades de la Seguridad Alimentaria.

— Foro sobre Seguridad Alimentaria.
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e Acciones:

— Sector Educativo:

— Jornadas de Formacion de Formadores de Universidades
Populares.

— Elaboracion de material didactico.

— Encuentros institucionales y acuerdos de colaboracion con
editores de libros de ensefianza (ANELE).

— Inclusion de la seguridad alimentaria en los nuevos curricul os
escolares (LOCE)...







RIDAD ALIMENTARIA

ACION PRIM

AR

1.CONOCER

LN FECORRIDO POR EL MERCADD

L dio vomos ol mercads ¥ campromes ocsite de oo, verduro, pescodn congelado, leche, pan, futa y carne. Paro que
tadas estos olimenkes keguen o nussima mesa banintenvenida muchos persoos, como podremes ver complelands el
siguienta cundro:

ACEME VERDURAS FESCADO
DE CLIVA YFRUTAS | COMGELADO P& LECHE {CARNE

£Cuen produce [0 moterio pomad?

zHay gue fronskermiar ki maler i prima
anles de carsumiria? ; Donda?

SFn i lignolo o seccidn del mercado
s vande

iCudnda solemos consumirlo
En muesiio g ?

2.APLICAR

HACER LA COMPRA PENSANDC EN LA SEGURIDAD E HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

W En rivesioo recoiido por el mercado, lo primern tienda em (o de produdos
congelodos pern hemos dejecs estes compras para e final porque ...

W Como oigunos olimenies wanos o guardonos pora consumiros denfro de un
i, hemos keido bien bos efiquelos de b gue comprioomas pargee

W En una fruteria fenion un galo My Bonilo, garo mis. p-:u:lres han preiem:lu
cemprar en afra fruleria porgue ............ e ke

B Alllegor a cosa hemos guardad) o pescodo en el congedador, o came, lo
leche, |o fruta y la werdura en el fiigedfico, v el pany & oceile &n un amars
distinto ol de los pruduch:rs de i'npsm 1,2 (o] £ PR SR Nl UG B ot g

W Alocobar k1 compra, Iros jugar un st en al porgus, volimis o cose pan
erandar, percmhesmba‘elusmswque A e R E e

3. RECORDAR

PARA QILE LOS ALIMENTOS SEAM SEGUROS

B Excplicn fo gue sigrifioen los siguientes términos y pon eempios de codo uno:
+ Cadano Afmenbaria & Moterie Brima
= Sistarngs de Conservacin + Fechn de Caducidad

W Hez una lisha con las principaes mecidas de higiene poro o segeridod de los olmensos

AT B i -Mherin - oot = REVISIOR QIDECTCA: Minetano doEducoatn, Cubong v Dopodde. Ceniig e el odide v Decumanineibe kducotk K20

AR [ EPRCACRON WORRE SECUMEIAD &LIMLH| &R




Ficha didactica de Seguridad Alimentaria

{QUIEN ES EL RESPONSABLE DE LA SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS?

La idea clave sobre o que vamos a trabajar 5 que “todos o5 eslabanes de fa Cadera Alimendaria tenen i pagel ¥ una
nesponsabilidad para conseguir la seguridad de los alimentos™,

Elsbera I3 cadena alimentaria o dos alimentos, una de adgen vegetal y ot animal, idicanda las personas, FMpTRSAS Y
enlicdacks gue Intenvianen en ella.

WUESTRA RESPONSABILIDAD EN LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

A comtimuackin puedes ver varias situaciames en s gue s wedes se han tomadoe decisiones aceradas Yy oiras desacer-
tadas en reladidn con el consume segure de riertos alimentas, Indica en cada cso sila decision indiada es oorects @ sa
¥ pOF qué. Para responder, on serd muy G2l conseguir envases de mayeresa, salchichos en bolsa de plasiic, refrascas en
Daobe, leche ¢ yopur, v leer stentzmente la informacian que apamece en sus envases v etigelas,

W Una Farmilia @518 werareando en un camping y toma una comida Con maonesa. gue
hicieron com huevor, acelta de ollve y sal, Aavie sobea Sacha, deciden tirarin y
no guardara para o i3 an los dias §i

= Vs g venin 3 omer 2 casa un amlgo oue thee innlerascis a 105 sfrmentos con
gluten {ura protaing de Ins carealec), Peneinds paf comer unas salchichas enva
5Adas puats Al sar pendicios eAmicd suponemos gue no Henen giaten (loa atenta-
wenite la camposiion en se envasel

= Hemos bedho uné (ompra grande yse nas ba denado el FigodSoo v dos los z2rma-
fara en los que selemes guaidar allmantos, Deddimos guandar alguras bebidas anua.
Sachas on un armanio dende guardamos prodischos de Fmpieza v plnturas.

= En une granja nos ofrecen keche redén ordefizda, Agradecemas | invitacdn pera no la
lmamos.

m Al prapara la cormids que llevaremos a una excursidn, basindonos en las posibilida
des de ceeservatidn en el mmpo, decidimos no lksar leche pasterzada mi sakhichas
en bola, ¥ sstiuidas por leche esterilizoda v salthichas enlatadas.

LA SEGURIDAD ALIMENTARIA, UNA RESPONSARBILIDAD COMPARTIDA

o Despibe el significado de los sigulentes términos y pon ejemples de cada uno:

* Seuridad Alimentaria = Irdlusiria alimentaiia
= Cadena Alimentaria = Comerglalizacian
# Produciidn Primaria ® Consumidor

® Muchas de |2s mformadones necesarias para tomar dedisiones acertadas sobre la seguidad alimentania les podemos
abilerier de lag eliquetas y emvases de fos aBmentos. Enumers |03 datnd que aparecen en las stiquetas y ervesss.




La producdén privede o 2l prime slabin or s
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de lan p de la Hema, Ia cazn y

18 pesca; s deck, 1 “maneda prman.

Aa induiria. allmentary os encangs de la
Erepasiin & fabvicadidn de us diveris
4 patic A s nalenia poima gee e legs
A B ginduoln e

LS SR JUE PR & s 105 angsl
oy, debidaments sliquetadod, #0 fenda,
sipeweTados o Mpemecadon Exe s 6
Pisrsn de domercliling e o vl e
e bian e afuries [oage res iniTen
sbre €l sl que Corapraie

lea consemidoses. somon # dkine
expbdn g Wi caleng aEmcnoie v
Wi G RS s
ik para coihok 3 B ceguidad
alineelaia.

: paArte!
o ¢ tt '




LA SEGURIDAD ALIMENTARIA ENLOSLIBROSDE TEXTO

BLOQUESTEMATICOS

1.- Laseguridad alimentaria: un derechoy un deber delos ciudadanos.
2.- La cadena alimentaria: una responsabilidad compartida.

3.- Lainformacion del consumidor, agente de seguridad alimentaria.
4.- La etigueta de los productos de alimentacion.

5.- Higiene y conservacion de los alimentos.

6.- Legidacion, controles y autoridades que velan por la seguridad alimentaria.




Educacion Primaria
CIENCIAS, GEOGRAFIA E HISTORIA
Primer ciclo

Contenidos:

3. Losalimentos. Ladieta equilibrada. Habitos
saludables, prevencion de los trastornos alimentarios.
Algunos aspectos basicos de la seguridad alimentaria.




Tercer ciclo
Contenidos:

1. Funcionamientoy cuidado de nuestro cuer po. Principales enfermedades que
afectan a los aparatosy sistemas del organismo humano. Habitos saludables
y prevencion delostrastornos alimentarios.

2. Clagficacion delos seresvivos. Losanimales. vertebrados einvertebrados.
Caracteristicas, gruposy especies mas r epresentativos. L os vegetales:
caracteristicas, gruposy especies mas r epresentativos. La importancia
economica delosseresvivos. Laindustria alimentaria. Productos de origen
animal y vegetal. La conservacion delos alimentos.

3. Lasredacionesentrelos seresvivos. Cadenas alimenticias. Asociaciones
Intraespecificas e inter especificas Poblaciones, comunidadesy ecosistemas.




